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Samodzielny Publiczny 
Wojewódzki Szpital Chirurgii Urazowej 
im. Dr. Janusza Daaba w Piekarach Śląskich 
ul. Bytomska 62 
41-940 Piekary Śląskie 
Sekcja d/s zamówień publicznych 
Znak sprawy: SZP.270-30/14 

                              Piekary Śląskie 09.09.2014r. 
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Dotyczy zamówienia publicznego ogłoszonego w trybie przetargu nieograniczonego pod nazwą:  
Dostawa produktów mleczarskich. 
Numer ogłoszenia: 190481 - 2014; data zamieszczenia : 05.09.2014 

 
 
Samodzielny Publiczny Wojewódzki Szpital Chirurgii Urazowej im. Dr. Janusza Daaba  

w Piekarach Śląskich ul. Bytomska 62, 41,940 Piekary Śląskie informuje, iŜ zgodnie z art. 38 ust. 2 
ustawy Prawo zamówień publicznych do Zamawiającego wpłynęły następujące wnioski  
o wyjaśnienia zapisów specyfikacji istotnych warunków zamówienia, na które to zamawiający 
odpowiada:  
 
 
Pytanie nr 1  
Proszę o sprecyzowanie zawartości tłuszczu w produktach: 1) ser plastry topiony, (30%-45%); 
2) ser topiony, (30%-45%); 
3) ser Ŝółty, (50%-65%). 
Odpowiedź: Zamawia wymaga: ad 1 -  zawartość tłuszczu w granicach 30%-45%;  
ad 2 -  nie mniej niŜ 27% tłuszczu; ad 3 - nie mniej niŜ 45% tłuszczu. 

 
 

MODYFIKACJE  
Zamawiający na podstawie art. 38 ust. 4 ustawy Prawo zamówień publicznych modyfikuje SIWZ  
w następujący sposób: 
 

a) w załączniku nr 4, w arkuszu dla Pakiet nr 1, zamawiający zastępuje zapis:  
 

9 

Ser topiony –  30%-45% tłuszczu, półtusty, róŜne 
smaki., dodatki (z szynką, szczypiorkiem, 
pieczarkami, naturalny). 1opakowanie = 6 szt. x 50g = 
300g,  Dobrze smarowny. Termin  przydatności do 
spoŜycia nie krótszy niŜ 30 dni licząc od daty dostawy. 

kg 200 

 zapisem:  
 



 2 

9 

Ser topiony –  nie mniej niŜ 27% tłuszczu, półtusty, 
róŜne smaki., dodatki (z szynką, szczypiorkiem, 
pieczarkami, naturalny). 1opakowanie = 6 szt. x 50g = 
300g,  Dobrze smarowny. Termin  przydatności do 
spoŜycia nie krótszy niŜ 30 dni licząc od daty dostawy. 

kg 200 

 

b) w załączniku nr 4, w arkuszu dla Pakiet nr 1, zamawiający zastępuje zapis:  
 

10 

Ser Ŝółty krajany plastry – opakowanie (folia) 1kg, 
50%-65% tłuszczu, typu Gouda. Termin przydatności 
do spoŜycia nie krótszy niŜ 30 dni licząc od daty 
dostawy. 

kg 100 

 zapisem: 
 

10 

Ser Ŝółty krajany plastry – opakowanie (folia) 1kg, nie 
mniej niŜ 45% tłuszczu, typu Gouda. Termin 
przydatności do spoŜycia nie krótszy niŜ 30 dni licząc 
od daty dostawy. 

kg 100 

 
 

c) w załączniku nr 4, w arkuszu dla Pakiet nr 1, zamawiający zastępuje zapis:  
 

12 

Ser Ŝółty – 50%-65% tłuszczu, typu Świętokrzyski, 
Gouda, lub równowaŜny, kawałki  1-3 kg, nie łamiący 
się. Termin przydatności do spoŜycia nie krótszy niŜ 
30 dni licząc od daty dostawy. kg 50 

 
 zapisem: 
 

12 

Ser Ŝółty – nie mniej niŜ 45% tłuszczu, typu 
Świętokrzyski, Gouda, lub równowaŜny, kawałki  1-3 
kg, nie łamiący się. Termin przydatności do spoŜycia 
nie krótszy niŜ 30 dni licząc od daty dostawy. kg 50 

 

d) w załączniku nr 4, w arkuszu dla Pakiet nr 2, zamawiający zastępuje zapis:  
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6 

Ser topiony  100g –  30%-45% tłuszczu, półtusty, róŜne 
smaki., dodatki (z szynką, szczypiorkiem, pieczarkami, 
naturalny). 1opakowanie = 100g,  Dobrze smarowny. 
Termin  przydatności do spoŜycia nie krótszy niŜ 30 dni 
licząc od daty dostawy. 

szt. 2900 

 
 zapisem: 
 

6 

Ser topiony  100g –  nie mniej niŜ 27% tłuszczu, półtusty, 
róŜne smaki., dodatki (z szynką, szczypiorkiem, 
pieczarkami, naturalny). 1opakowanie = 100g,  Dobrze 
smarowny. Termin  przydatności do spoŜycia nie krótszy 
niŜ 30 dni licząc od daty dostawy. 

szt. 2900 

 

e) w załączniku nr 4, w arkuszu dla Pakiet nr 1, zamawiający zastępuje zapis:  
 

7 

Ser Ŝółty – 50%-65% tłuszczu, typu Świętokrzyski, 
Gouda, lub równowaŜny, kawałki  1-3 kg, nie łamiący 
się. Termin przydatności do spoŜycia nie krótszy niŜ 30 
dni licząc od daty dostawy. 

kg 125 

 
 zapisem: 
 

7 

Ser Ŝółty – nie mniej niŜ 45% tłuszczu, typu 
Świętokrzyski, Gouda, lub równowaŜny, kawałki  1-3 kg, 
nie łamiący się. Termin przydatności do spoŜycia nie 
krótszy niŜ 30 dni licząc od daty dostawy. 

kg 125 

 

f) w załączniku nr 4, w arkuszu dla Pakiet nr 2, zamawiający zastępuje zapis:  
  

zapisem: 
 

2 

Masło  – miks śmietanowy 
Produkt o jednolitej bladoŜółtej barwie bądź o podobnym 
odcieniu, z małą ilością przebarwień i pofałdowań, o 
stałej konsystencji, bez znacznych wad w postaci 
wyodrebnionych cząstecze wody w przekroju 
poprzecznym. Produkt o dobrym smaku, bez 
nieprzyjemnych zapachów (np. zapachu paszy, 
zjełczałego tłuszczu). 
Pakowane w  kostki 200g. 
Termin  przydatności do spoŜycia nie krótszy niŜ 14 dni 
licząc od daty dostawy. 

szt. 8000 
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2 

Miks śmietanowy do smarowania, zawartość tłuszczów 
roślinnych do 75%, zawartość tłuszczu mlecznego min. 
6%. Produkt o jednolitej bladoŜółtej barwie bądź o 
podobnym odcieniu, z małą ilością przebarwień i 
pofałdowań, o stałej konsystencji, bez znacznych wad w 
postaci wyodrebnionych cząstecze wody w przekroju 
poprzecznym. Produkt o dobrym smaku, bez 
nieprzyjemnych zapachów (np. zapachu paszy, 
zjełczałego tłuszczu). Pakowane w  kostki 200g. 
Termin  przydatności do spoŜycia nie krótszy niŜ 14 dni 
licząc od daty dostawy. 

szt. 8000 

 
g) w załączniku nr 4, w arkuszu dla Pakiet nr 2, zamawiający zastępuje zapis: 

 

15 

Maślanka naturalna 2% tluszczu - karton, 1 litr. Termin  
przydatności do spoŜycia nie krótszy niŜ 5 dni licząc od 
daty dostawy. szt 850 

zapisem: 
 

15 

Maślanka naturalna 2% tluszczu - karton lub butelka, 1 
litr. Termin  przydatności do spoŜycia nie krótszy niŜ 5 
dni licząc od daty dostawy. szt 850 

 
 

h) w SIWZ w części 13 zamawiający zastępuje zapis:  
"Ofertę naleŜy złoŜyć do dnia  15.09.2014 r.  do godz. 9.00 w sekretariacie  
zamawiającego (budynek administracji parter) .Oferta winna  być zaklejona  i oznaczona 
nazwą firmy oraz posiadać oznaczenie jak w 12.10 . 

 Otwarcie ofert  nastąpi w dniu 15.09.2014 r. o godz. 10.00 w budynku administracyjnym  
 (sala konferencyjna -biblioteka)  zamawiającego." 

zapisem: 
 "Ofert ę naleŜy złoŜyć do dnia  16.09.2014 r.  do godz. 9.00 w sekretariacie  
 zamawiającego (budynek administracji parter) .Oferta winna  być zaklejona  i 
 oznaczona nazwą firmy oraz posiadać oznaczenie jak w 12.10 . 
 Otwarcie ofert  nastąpi w dniu 16.09.2014 r. o godz. 09.30 w budynku 
 administracyjnym  (sala konferencyjna -biblioteka)  zamawiającego." 

 
 
W związku z wprowadzonymi modyfikacjami wymagającymi wprowadzenia zmian  

w ofertach, zamawiający przedłuŜa termin składania i otwarcia ofert na dzień 16.09.2014r. 
Godziny składania i otwarcia ofert pozostają bez zmian. 

 
 

       Z powaŜaniem 
 


